Brdndles frische Brote

Taglich
Halbweiss
Ruch

Ageri Weggen
St. Galler
Parisette hell
Morgarten
Fitkorn

Buure

Donnerstags
Pirolle rustico
Haferflocken
UrDinkel

Montags

Pirolle dunkel
UrDinkel Maggia
Haferflocken

Freitags
Pirolle dunkel
Leinsamen
Butterzopf
Pane Mio

Ur Dinkel

Dienstags
Pirolle rustico
UrDinkel
Vitakorn
Leinsamen

Samstags
Pirolle rustico
UrDinkel Zopf
UrDinkel
UrDinkel Maggia
Vitakorn
Butterzopf

Mittwochs
Pirolle dunkel
Maisbrot
UrDinkel Maggia
Kornspitz

Sonntags
Pirolle rustico
Pirolle dunkel
UrDinkel Zopf
UrAcker
Butterzopf
Fitkorn

Ur Dinkel

Alle unsere Brote werden in den Morgenstunden sorgfdltig nach hauseigenen Rezepten und
sinnvoller Teigruhezeit (je nach Brot 2 bis 30 Stunden) von unseren Bdckern zu
chiischtigen Brotlaiben gebacken. Von beinah allen Teigen backen wir auch Kleinbrstchen.
Falls Sie ihr Lieblingsbrot jeden Tag haben méchten, konnen Sie es auch gut zuhause
einfrieren. Auf Wunsch bekommen Sie diese auch halb gebacken. Erkundigen Sie sich bei
unseren Verkduferinnen.

Fir unsere Brot- und Backwaren verwenden wir Schweizer Getreide der Lindmdihle in

Birmenstorf AG

B

CAFE BRANDLE

Cafe Brandle AG . Biackerei-Konditorei-Chocolaterie . www.cafe-braendle.ch
Zugerstrasse 23 . CH-6314 Unterageri. 041 750 13 32 . info@cafe-braendle.ch



